
 

   メロンパン風スコーン 

 ＜材料＞   約 20個分         ＜作り方＞ 

  ホットケーキミックス   300ｇ   ①バターを軟らかくしてから、砂糖を混ぜ 

  砂糖           20ｇ     合わせてよくこねる。 

  バター          60ｇ   ➁溶き卵、ホットケーキ粉をいれよくこねる。 

   卵            2個    ③生地を 20個分に分け、丸める。 

グラニュー糖        適量   ④平皿にグラニュー糖を入れ、丸めた生地を 

      片面につけ、その面が上になるように 

      オーブンシートに並べる。 

                   ⑤④に包丁で網目状に切り込みを入れる。 

                   ⑥170℃のオーブンで 10分くらい焼く。 

          ⑦出来上がり！！！ 

 


